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TUDI KMET JE LAHKO

DOBER PODJETNIK

11"/ Veliki Britaniji so se do leta 2030 odlocili doseci

stoodstotno samooskrbo s hrano. V ta namen bodo
prilagodili in spremenili izobrazevanje v vrtcih in
Solah, prehranske navade, kmetijsko politiko, sistem
subvencij itd.

Podjetnistvo v lokalnem Zivilskem sektorju pogosto
pomeni majhna (mikro) podjetja, za katera je znacilno,
da med seboj slabo sodelujejo, se premalo povezu-
jejo in so premalo inovativna. Kljub temu pa so
zelo pomembna, saj na podezelju ustvarjajo nove
poslovne priloznosti in nova delovna mesta.

Z izzivom, kako ta podjetja med seboj povezati in
dati podro¢ju pridelave in predelave hrane ustrezno
mesto na lokalnem in nacionalnem nivoju, se je v
okviru mednarodnega projekta LOCFOOD spopri-
jelo 13 partnerjev iz 9 evropskih drzav — Norveske,
Svedske, Velike Britanije, Svice, Italije, Spanije, Gréije,
Bolgarije in Slovenije.

Center za razvoj Litija, ki deluje na obmocju Srca
Slovenije, verjame, da je lokalna samooskrba s
hrano ena kljucnih priloznosti, ne le za razvoj Srca
Slovenije pac pa tudi Slovenije na splosno.

Partnerji in sodelujole regije imajo na podrocju
lokalne samooskrbe s hrano zelo razlicne izkusnje,
znanja in dobre prakse. Namen projekta je, da si jih
med seboj izmenjajo in prenesejo v lastna okolja ter
pomagajo lokalnim pridelovalcem hrane dosedi vecjo
konkurenénost na trgu.

Eden od izzivov projekta je tudi, kako povecati
sposobnosti in znanja lokalnih pridelovalcev in

predelovalcev hrane. Pogosto imajo ti premalo
znanj o podjetnistvu, medsebojnem sodelovanju,
logistiki in (skupnem) nastopanju na trgu. Trendi pa
kazejo, da so na zelo zahtevnem in konkurenénem
trgu prav ta znanja klju¢na za prezivetje malih pod-
jetnikov. Hkrati se lokalni pridelovalci in predeloval-
ci hrane srecCujejo tudi z izzivi povezanimi z nizko
dobic¢konosnostjo, malim obsegom proizvodnje ter
vprasanjem smiselnega izkoriscanja prednosti obmocij,
kjer Zivijo. Pridelovalci in predelovalci lokalne hrane
imajo pomembno vlogo tudi v turisticni ponudbi
obmodij, zlasti z vidika dozivljajskega turizma.

http.//www.locfood.no



Projekt LOCFOOD posega na podrocje regionalnih
politik in strategij, ki zadevajo mala (mikro) pod-
jetja v sektorju pridelave in predelave lokalne hrane
na podezelju. Poleg tega skuSa politike in strate-
gije spremeniti tako, da bodo postale prijaznejse in
spodbudnejse. Projekt je tako usmerjen na politicne
odlocevalce, ki lahko dosezejo vecji pomen podrodja
lokalno pridelane in predelane hrane na regionalni,
nacionalni in evropski ravni, hkrati pa tudi na mala in
srednje velika podjetja, ki delujejo v tem sektorju.

Sodelujoci partnerji pri projektu so:

Mestni svet Nordland (Norland
Fylkeskommune), Bodg, Norveska

Regija Marke (La regione Marche), Ancona, Italija
Organizacija La Unio, Valencia, Spanija

Pokrajina Rimini, Rimini, Italija

Kanton Jura, Delémont, Svica

Regionalni razvojni svet Orebro 5
(Regionférbundet Orebro), Orebro, Svedska

Zahodna Makedonija, Kozani, Grcija
Okraj Down, Downpatrick, Severna Irska

Regionalni svet Vasterbottenskega okrozja,
(Region Vasterbotten), Umead, Svedska

Fundacija evropske perspektive (Euro
Perspectives Foundation), Sofia, Bolgarija

Univerza v Ulstru (University of Ulster),
Coleraine, Severna Irska

BSC, Kranj, Slovenija
Center za razvoj Litija, Litija, Slovenija

11

SLOVENIJA-
PR.ITLOiNOST &
ZA DOBRO ZGODBO?
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Slovenija se danes sooca z velikim izzivom, in sicer da
bi si sama zagotovila primerno stopnjo samooskrbe s
hrano, ki vedno bolj postaja strateski naravni vir.

Trenutno za svoje lastne potrebe pridelamo le
okoli 40 % vse hrane, ki jo porabimo. Zgovoren je
tudi podatek, da imamo najmanj obdelovalnih povrsin
na prebivalca v Evropi. Slovensko kmetijstvo je razdrob-
lieno in slabo povezano ter nekonkurencno tujim
pridelovalcem. Stevilo kmetij se vztrajno zmanjsuje
predvsem na obmocjih z otezenimi pogoji za pride-
lavo. Podobne ugotovitve veljajo tudi za predelovalno
industrijo, na katero mocno pritiska tuja konkurenca.

LR

V zadnjem casu so v Sloveniji vedno bolj glasne
pobude za povecanje samooskrbe s hrano. Povecanje
stopnje samooskrbe za samo 1 % pomeni tudi
zmanjSanje brezposelnosti za 1 - 2 %, kar je v lu¢i
prehrambene in gospodarske krize velik izziv.

Kmetje in predelovalci hrane se morajo povezati in
narediti nove, skupne zgodbe, s katerimi bodo pre-
pricali svoje kupce. Lokalno pridelana hrana predstav-
lja izziv za podjetnistvo, saj se v Sloveniji v zadnjem
Casu povecuje Stevilo mikro podjetij, ki se ukvarjajo s
predelavo hrane. Prihaja do sprememb v trendu, zato
smo na dobri poti do samooskrbe.

Svetovna pridelava hrane je tesno odvisna od vremena, ki pa je zadnje Case zelo nepredvidljivo. Hkrati je opazno
zmanjsevanje kolicine rodovitne zemlje na prebivalca. Enako velja za pitno vodo. Samooskrba postaja zato Se
toliko pomembnejsa, saj je njena velika prednost v tem, da izrazito blazi podnebne spremembe.



“SRCE SLOVENIJE POGUMNO NA POTI
K LASTNI SAMOOSKRBI S HRANO

Srce Slovenije je zasc¢itna znamka vse bolj prepoz-
navnega obmocja v osrcju Slovenije. Za obiskovalce je
priviaéna predvsem, ker temelji na ohranjanju narav-
ne in kulturne dediscine in se razvija s spostovanjem
nacel trajnostnega razvoja. Na obmocju z okoli 200
tisoc prebivalci znamka spodbuja podjetniski preboj
podezelja, druzinsko podjetnistvo, turizem in druge
razvojne potenciale.

SrediS$¢e Srca Slovenije je GEOSS - geometricno
sredisce v blizini prazgodovinskih Va¢. Dezela novih
dozivetij in izzivov je obmocje v obsegu 50 km okoli te
tocke in presega lokalne meje; povezuje kraje in ljudi,
ki jih je vredno obiskati!

Projekt LOCFOOD predstavlja nadaljevanje dose-
danjega delovanja na podrocju lokalne samo-
oskrbe s hrano v Srcu Slovenije, kar izvaja Center za
razvoj Litija skupaj z zadrugo Jarina od leta 2007 dalje.
Namen delovanja na tem podrodju je bil povecati
stopnjo lokalne samooskrbe, lokalnim pridelovalcem
zagotoviti nove trzne poti ter zagotoviti kupcem
zanesljiv vir zdrave, sezonske, ekoloske in doma pride-
lane hrane.

V mrezo Naravnost z dezele smo povezali ponud-
nike s podezelja — pridelovalce zelenjave, sadjarje,
Cebelarje, vrtnarje in male podjetnike, ki se ukvarjajo s
predelavo hrane. Sprva jih je bilo 27 iz obcine Dol pri
Ljubljani, kasneje pa so se jim prikljucili e novi po-
nudniki zlasti iz Kamnika, Lukovice, Moravg, Litije,
Smartnega pri Litiji, Domzal, Grosupljega itd. Tako
je danes v lokalno samooskrbo aktivno vkljucenih vec
kot 50 lokalnih kmetij, ki oskrbujejo okoli 50 javnih
institucij (3ol in vrtcev) na tem obmocju. Vzpostavili
smo tudi spletno stran www.nadezeli.si, kjer so vsi po-
nudniki predstavljeni in lahko vsakodnevno predstav-
ljajo svojo ponudbo.

Projekt LOCFOOD spodbuja lokalno predelavo
hrane v povezavi s podjetnistvom in dvigom do-
dane vrednosti kmetijskim pridelkom. V predelavi
lokalne hrane vidimo podjetniski izziv. Primeri kmetij,
ki so se prelevile v prava podjetja, kazejo, da je lokalna
predelava hrane izziv tudi za njih. Veseli smo, da smo
mnogim pomagali pri uresnicitvi njihove podjetniske
ideje. Verjamemo, da bo projekt LOCFOOD spodbudil
Se druge, da bodo pristopili k obogatitvi in trzenju
ponudbe svojih kmetij na tovrstni nacin. Na slovens-
kem trgu je vsekakor dovolj prostora tudi za njih!

V Franciji so nasli odlicno resitev za mestne prebivalce, ki sami ne morejo obdelovati vrtickov. Ponudili so jim
moZnost, da se poveZejo z manjsimi kmetijami na podezelju, ki zanje pridelke zasadijo in jih negujejo.
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KMETIJE, KI
~| JIM JE USPELO!

PRIMERI DOBRIH PRAKS S PODROC]JA
PREDELAVE HRANE V SRCU SLOVENIJE
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USPEH JE
V POVEZOVANJU

JARINA,

Zadruga za razvoj podezelja, z. 0. o.
Kidriceva cesta 1, 1270 Litija

Natasa Smrekar

Telefon: 01 897 21 04, 051 628 410
E-posta: natasa@jarina.si

Spletna stran: www.jarina.si

ZADRUGA JARINA, Litija

Zadruga Jarina trzi skupno ponudbo mreZe Naravnost z dezele, ki danes
povezuje Ze vec kot 50 ponudnikov s podezelja Srca Slovenije. S pridelki,
ki jih odkupuje od lokalnih pridelovalcev, oskrbuje preko 50 vrtcev, Sol,
gostincev in posameznikov zlasti v Srcu Slovenije pa tudi izven obmocja.
V zadnjih petih letih je Jarina prodala vec kot 46 ton razlicnih vrst
pridelkov in proizvodov.

Jarina je bila ustanovljena leta 2004, z zdruzitvijo podjetnikov, gostincev in
kmetov, ki verjamejo v prihodnost podezelja in zelijo dvigniti kvaliteto Zivljenja
ljudi, ki tu Zivijo.

Danes Jarina v Srcu Slovenije predstavlja osrednjo institucijo na podrocju
lokalne samooskrbe s hrano, s svojim nacinom dela in dosedanjimi dosezki
pa je primer dobre prakse mnogim drugim podobnim podjetjem v Sloveniji. S
pridelki in proizvodi, ki jih odkupuje od lokalnih pridelovalcev hrane, zagotav-
lja zdrav in domac vir hrane v javnih institucijah (Sole, vrtci), upravlja pa tudi
z mobilno trgovino, ki skrbi za dostavo pridelkov h kon¢nim kupcem. Z jasno
vizijo se zavzema za razvoj novih trznih poti.

Ponudba:

» mobilna trgovina s pridelki in izdelki Naravnost z dezele;
- unikatna poslovna darila, izdelana na podezelju Srca Slovenije;

« turisticni programi za dozivetij polna potepanja po Srcu Slovenije.

V mestu Ferrara v Italiji so pred trinajstimi leti sprejeli odlocitev na politicni ravni in uvedli ekolosko hrano za
sole in vrtce. Danes vsi vrtci v mestu otrokom nudijo ekoloSke obroke, ki so sestavljeni iz 85 % ekoloskih Zivil
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PREPOZNAVNI

Kmetija Ceglar

Nada Ceglar

Ponovice 20 a, 1282 Sava pri Litiji
Telefon: 031 202 101

S PAPRIKAMI IN
JAGODAMI BOL]J

KMETIJA CEGLAR, Ponovite pri Litiji

Kmetija Ceglar se nahaja v Ponovicah pri Litiji. Vodi jo Nada Ceglar.
Poznajo jo predvsem tisti, ki kupujejo domaco zelenjavo neposredno od
kmetov. Zelenjavo pridelujejo po nacelih integrirane pridelave kmetijskih
pridelkov, doma pridelano zelenjavo pa nato predelujejo v vloZeno.
Znani so predvsem po papriki in jagodabh.

Nada Ceglar vodi kmetijo Ze vrsto let. S pridelavo zelenjave se je zacela ukvar-
jati, ko je ostala brez sluzbe in je iskala nov vir zasluzka. Zacela je pogumno
in preudarno ter se udelezevala izobrazevanj za pridelovalce zelenjave. Tam je
spoznala, kako pomembno je, da kmetje sami isCejo trzne niSe in priloznosti
za podjetnistvo. Danes je ponosna, da je postala prava podjetnica.

Opravila na kmetiji, ki obsega priblizno 8 hektarjev obdelovalnih povrsin, pos-
tori veCinoma sama, obc¢asno pa ji pri delu pomagajo tudi moz in otroci. Od-
likuje jo velika ljubezen do dela in zemlje, ki jo obdeluje s ponosom. Izdelki in
pridelki kmetije Ceglar so na trznici v Trbovljah na voljo vsako sredo in soboto,
veseli pa so tudi vsakogar, ki jih obisc¢e na domu.

Ponudba:

- zelje, solata, zgodnji krompir, paradiznik, paprika, rdeca pesa,
korenje, petersilj, zelena, fizol, grah, solatne kumare, radic,
cebula, por, salotka;

« vlozena zelenjava;

« cvetje in druge enoletne rastline.

Evropska unija namenja sredstva za raziskave za nove nacine rabe kmetijskih odpadkov. Isce resitve, kako bi iz
slame, strnisc in gnoja, dobili okolju prijazne vire obnovljive energije.
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SIR NA TISOC
IN EN NACIN
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Domacija Paternoster

Ignac Paternoster

Tenetise 1, 1270 Litija

Telefon: 01 89 85 025, 041 218 457
E-posta: ignac.paternoster@gmail.com

DOMACIJA PATERNOSTER, Tenetiie pri Litiji

Na Domaciji Paternoster sredi vasi TenetiSe v Jablaniski dolini se uk-
varjajo s pridelavo mlecnih izdelkov, med katerimi so najbolj priljubljeni
razlicni siri z dodatki, kot na primer orehi, poper, bazilika, pehtran.
Gospodar domacije je podjetni Ignac Paternoster, ki je tudi ustanovni
clan Zdruzenja kmeckih sirarjev Slovenije.

Gospod Nace, kot mu pravijo domacini, je kmetijo pred 20 leti prevzel od
starSev in oblikoval ponudbo, ki je danes prepoznavna dale¢ naokoli. Ponosen
je na zlata priznanja, ki so jih v preteklih letih prejeli za predelavo mleka, nji-
hovi mlecni izdelki pa se ponasajo tudi s Stirimi znaki kakovosti. Na domaciji
zagovarjajo proizvodnjo mlecnih izdelkov brez uporabe razli¢nih konzervansov
in dodatkov za podaljSevanje roka uporabe. Pri opravilih na kmetiji, ki obsega
vec kot 15 hektarjev obdelovalnih povrsin, pomaga partnerka Marija, ob vecjih
opravilih pa na pomoc¢ priskocijo tudi domacdi in prijatelji.

Dodatna ponudba vsebuje prikaz izdelovanja sirov, ogled sirarne in zorilnice
sirov ter degustacije za skupine. S svojo mobilno trgovino jih lahko srecamo
na raznih dogodkih in prireditvah po Sloveniji, ob sobotah pa prodajajo svoje
izdelke na trznici v Zagorju.

Ponudba:

« mleko, sir in drugi mlecni izdelki;
« po dogovoru mozen ogled kmetije in degustacije.

Leta 2010 je povprecen Slovenec pojedel priblizno 121 kg razlicnih vrst Zita, 94 kg mesa, 70 kg krompirja in
90 kg zelenjave. Poleg tega je porabil Se 36 kg sladkorja in 10 kg jajc ter popil skoraj 38 litrov vina.
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PREBOJ Z VZRE]JO
CEBELJIH MATIC

Cebelarstvo Dremel;

Janez Dremelj

Dragovéek 13, 1275 Smartno pri Litiji
Telefon: 05 971 06 23, 041 836 050
E-posta: cebelarstvo.dremelj@volja.net
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CEBELARSTVO DREMEL]J, Dragoviek

Druzina Dremelj nadaljuje dolgoletno tradicijo cebelarstva v druZini.
Zivijo nedalec¢ od Smartnega pri Litiji, v vasici Dragovsek, ki jo obdajajo
s kostanjem porasli gozdovi. Gospodar Janez in Zena Ksenja sta zacela
samostojno Cebelariti leta 1999. Na zacletku sta imela 23 Cebeljih druzin,
do danes pa je to Stevilo naraslo na 210.

Izkusnje in znanje o Cebelah ter o vzreji matic je gospod Janez vec let
nabiral pri oletu. DruzZina je cebelarjenje uspela spraviti na izredno vi-
sok nivo, tako da so veckrat delezni obiskov slovenskih in tujih cebelarjev.
Preboj so naredili z vzrejo matic, priblizno 85 % vseh prodajo v tujino.
Obiskovalci si lahko ogledajo njihov nacin Cebelarjenja in vzrejo matic,
poskusijo izdelke. Poleg vzreje Cebeljih matic pridobivajo tudi druge Cebelje
pridelke; med, propolis, cvetni prah, matic¢ni mlecek in vosek. Vse od nastetega
se lahko koristno uporablja v prehrani in pri varovanju zdravja.

Gospodar in njegova Zena sta uspesno pridobila tudi nacionalno kvalifi-
kacijo za poklic Cebelarja. Ker pa znanja nikoli ni prevec, se vsako leto dodatno
izobraZujeta in udelezujeta razli¢nih strokovnih predavanj v Cebelarstvu.

Ponudba:

 med; « izdelki iz voska;
« medeni likerji;

« domaca medica.

 cvetni prah;
« maticni mlecek;
 propolis;

11" Vsak odstotek povecanja lokalne samooskrbe lahko pomeni tudi 1-2 % manjso brezposelnost v drzavi.
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S SPRETNIMI
PRSTI OD ZRNJA
DO KRUHA

Eko kmetija Pr' Kokol
Breda Zaman

EKO KMETIJA PR’ KOKOL, Gradii¢e pri Litiji

Hribovska ekoloska kmetija Pr’ Kokol lezi le nekaj kilometrov iz Litije, v
(dilicni vasici Gradisce, kjer se razgled odpira na vse strani neba. Pod-
Jetna gospodinja je danosti kmetije in svoje znanje uporabila za lastno
podjetnisko zgodbo o uspehu.

Gospa Breda je pred leti na pobudo prijateljev, ki so ob obisku kmetije okusili
njen odli¢en domac kruh pecen v krusni pedi, registrirala dopolnilno dejavnost
peke kruha in izdelave testenin na tradicionalen nacin. Od takrat pridno
pece ter deli svoje znanje tudi naprej. Pr' Kokol so vedno veseli obiskoval-
cev. Ponujajo degustacijo domacega kruha in potic pa tudi domaca zelisca
namocena v zganje, ki jih pripravljajo na kmetiji. V lasti imajo vinograd, kjer
pridelujejo domace vino. Njihovi osnovni dejavnosti na kmetiji sta Zivinoreja
in pridelava mleka.

Svoje izdelke velinoma trzijo na svojem domu, obcasno pa se udelezujejo
lokalnih prireditev in sejmov, predvsem za promocijo. Gospodinja Breda s svo-
jimi izdelki sodeluje na ocenjevanju ptujskih dobrot. Prejela je dva bronasta
znaka kakovosti za kruh in bronasto ter srebrno priznanje za orehovo potico.

Ponudba:

ODLICNOST
DO NARAVE
IN GOSTOV

DoMACIJA PR’ KRAC, Dolsko

Turisticna kmetija Pr’ Krac je druZinska kmetija, saj na njej Zivi in pridno
dela kar osem ljudi. Najveckrat pa bomo srecali gospoda Toneta, Zeno
Ano ali sina Bostiana. Kmetija ima dolgoletno gostinsko tradicijo, k
cemur je gotovo pripomogla lega ob reki Savi, ki je pred 150 leti pred-
stavljala glavno trgovsko in prometno Zilo na Kranjskem.

Pridelava hrane poteka na ekoloski nacin. Vse, kar pridelajo, tudi predelajo
ter ponudijo gostom v obliki pristnih domacih jedi. Ponudba je zato v celoti
prilagojena letnemu ¢asu, kar gostom zelo ugaja. Gospa Ana, glavna kuharica
pri hisi, hrano pripravi Se posebej skrbno in okusno.

Domace pridelke si lahko obiskovalec kupi tudi za domov. Na kmetiji pride-
lujejo razli¢ne vrste zita, zelenjavo, iz sadja pa izdelujejo jabol¢nik, domac kis,
Zganja in druge domace izdelke.

Osrednjo zgradbo kmetije predstavlja mogocna hisa, ki je zascitena kot kultur-
ni spomenik drzavnega pomena. Dodatna ponudba kmetije obsega Galerijo
19, prirejajo tudi glasbene dogodke, konjeniske prireditve, Solo jahanja, obiranje
sadja, pobiranje krompirja in druge prireditve, ki so povezane s tradicionalnim
nacinom Zivljenja. Gostom so na voljo tudi namestitvene kapacitete.

Domacija Pr’ Krac

Tone in Ana Ci¢

Dolsko 19, 1262 Dol pri Ljubljani
Telefon: 01 563 82 60

E-posta: prkrac@him.si

« peka kruha in potice;
« izdelava testenin;
« sprejem skupin na kmetiji z degustacijo hisnih izdelkov.

Ponudba:

Gradisce pri Litiji 2
1275 Smartno pri Litiji
Telefon: 01 29 79 040, 040 435 699

« jabolcnik, zganje, kis;
« Zita, razlicne vrste moke;
« gostinska in prenocitvena ponudba;

11 Stevilo slovenskih kmetij se iz leta v leto zmanjsuje, predvsem
v oddaljenih in odrocnih ter obmejnih obmodjih Slovenije. Il Zdravniki priporocajo uzivanje lokalno pridelane sezonske zelenjave in sadja, saj so
pridelki lokalne pridelave obicajno bolj dozoreli in imajo visjo hranilno vrednost.
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MED VECJIMI
KMETIJAMI V

Kmetija Pr'/Antonovc

Janez Kralj

Brinje 12, 1262 Dol pri Ljubljani
Telefon: 041 830 493

KMETIJA PR’ ANTONOVC, Brinje

Antonovceva domacija lezZi sredi Brinja. Obsega 15 hektarjev obdeloval-
nih povrsin, ukvarjajo pa se predvsem z integrirano pridelavo zelenjave.
Poleg tega vzrejajo tudi pitano govedo. Leta 2010 so registrirali dopolnil-
no dejavnost predelave sadja in zelenjave na kmetiji, s cimer so si odprli
pot za prodajo novih proizvodov, predvsem kisane zelenjave.

Poleg Spargljev, po katerih slovijo dalec naokoli, je sedaj na voljo tudi kislo
zelje, repa in kisle zeljnate glave. Kmetija se Ze dlje ¢asa ukvarja s prodajo
pridelkov predvsem vecjim podjetjem. Njihovi izdelki so priljubljeni tudi pri
Stevilnih znanih osebnostnih. Slovijo po zelo tocni in dosledni dostavi izdelkov.
Za pridelano zelenjavo so pridobili certifikat integrirano pridelane zelenjave.
Pri obdelavi polj uporabljajo namakalni sistem, kar jim v susnih obdobjih daje
prednost pred drugimi kmetijami.

Na kmetiji so ponosni na bogato tradicijo zelenjadarstva, saj so njihovi
predniki, tako kot ostali kmetje z obmodja, z zelenjavo oskrbovali ljubljan-
sko trznico. Branjevke vcasih niso bile tako povezane, vsaka je prodajala za
svojo hiso. Danes je zelo pomembno, da se kmetje povezujejo med seboj in z

vev v

zadrugami, saj je trZisCe zelo zahtevno.

Ponudba:

« razli¢ne vrste domace zelenjave, Sparglji;
« kislo zelje in repa, kisle zeljne glave;

« strokovno skropljenje vecjih povrsin.

Kmetijska zemlja zavzema manj kot 30 % celotne Slovenije, ta delez pa vztrajno pada zaradi zarascanja,
sirfenja zazidalnih povrsin in nove prometne infrastrukture. Okoli 75 % kmetijskih zemljis¢ se nahaja na
obmodjih z neugodnimi razmerami za kmetovanje, vecinoma v gorskih in gricevnatih predelih.
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OD MARMELAD
DO LIKERJEV ZA
VSE OKUSE

Kmetija Spanc, Klavdija Slapar
Vranke 5, 1223 Blagovica

Telefon: 041 982 570

E-posta: klavdija.slaparl@gmail.com

KMETIJA SPANC, Vranke pri Blagovici

Ob poti, ki vodi iz Blagovice na Gol¢aj, v vasi Vranke stoji kmetija Spanc.
Leta 2012 so dotedanjo dejavnost kmetije, ki je bila usmerjena v gove-
dorejo, dopolnili z registracijo dopolnilne dejavnosti predelave sadja in
zelenjave. Nosilka dejavnosti je gospa Klavdija, mlada kmetovalka, ki
postaja prava podjetnica.

Na kmetiji Spanc so dopolnilno dejavnost predelave sadja in zelenjave registrirali
z namenom, da bi poleg svezega sadja prodajali tudi predelano sadje. Tako so
preuredili prostore in se lotili dela. V. marmelade, likerje, sokove in kis predelu-
jejo vse vrste sadja, najvec pa jagode in jabolka.

Vecino sadja pridelajo sami, del pa kupijo na bliznjih kmetijah. Gospa Klavdija
je zadovoljna, da se je odlodila za ta korak, saj trenutno prav vse tudi proda. V
nacrtu imajo Se razvoj dodatne ponudbe; za najavljene skupine bodo pripravili
prikaz procesa izdelovanja marmelad in drugih izdelkov.

Kmetija je vklju¢ena v blagovno znamko Crni graben. Skupaj z drugimi kmeti-
jami iz obCine Lukovica se lahko tako skupaj promovirajo na razlicnih dogodkih
in izmenjujejo izkusnje.

Ponudba:

» sveze jagode;

« sadne marmelade;
« sadni sokovi;

« domadi kis;

« likerji.

11 Vec kot 80 % slovenskih kmetijskih gospodarstev se vedno gospodari na manj kot 10 ha kmetijskih

zemljis¢, kar je popolnoma neprimerljivo s povprecno velikostjo kmetij v Zahodni EvropL.
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Kmetija Smerkolj, Karolina Smerkolj
Ceplje 36, 1225 Lukovica

Telefon: 041 362 472

E-posta: karolina.smerkolj@gmail.com

KMETIJA SMRKOL]J, Ceplje

V objemu narave se na jasi sredi gozdov nad Lukovico nahaja Kmetija
Smerkolj, kjer gospa Karolina, nosilka dopolnilne dejavnosti na kmetiji,
pece razlicne vrste kruha, piskote in peciva.

Gospa Karolina se s to dejavnostjo ukvarja komaj leto dni. PrejSnja sluzba ji ni
prinesla notranjega zadovoljstva, zato se je odlocila tvegati in zacela z necim
popolnoma novim. Vesela je, da se je tako odlocila, saj ji je zdaj peka kruha
in peciva v veliko veselje in zadovoljstvo. V potrditev so ji mnoge zadovoljne
stranke, ki se vedno znova vracajo ter ponesejo dober glas o njenih dobrotah
dale¢ naokoli. Zelo rada ustvarja in preizkusa nove kombinacije in recepture,
ki se ji porodijo v glavi. Samostojna podjetniska pot ji omogoca svobodo, ki
jo potrebuje za svoje ustvarjalno delo. V veliko pomoc so ji odzivi in mnenja
strank, saj lahko tako svoje izdelke Se izboljsuje.

Osvojila je ze prva priznanja na tekmovanju Dobrote slovenskih kmetij na Ptu-
ju. Sestavine za njene izdelke so domace in naravno pridelane, odkupuje jih od
bliznjih kmetij. Vklju¢ena je v blagovno znamko Crni graben.

Ponudba:

« razlicne vrste domacega kruha;
« domaci piskoti in druge vrste peciva.

Stevilo registriranih poslovnih subjektov v Zivilsko-predelovalni dejavnosti se stalno povecuje,
medtem ko Stevilo zaposlenih postopoma pada. Pri tem gre predvsem za povecanje Stevila
mikro podjetij, ki predstavljajo slabih 80 % vseh Zivilsko-predelovalnih podjetij.
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VSE ZA
OZIMNICO NA
ENEM MESTU

Go-mi, Predelava povrtnin in sadja
Miha Golob s. p.

Miha Golob, Brezje nad Kamnikom 5
1242 Stahovica

Telefon: 041 577 703

Na povprecnem kmetijskem gospo-
darstvu je v letu 2010 delalo 2,7
delovno aktivnih oseb.

b

LCNI KIS
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KMETIJA PR’ BLASKU -
PODJETJE GOMI, Brezje nad Kamnikom

GOMI je podjetje, ki je s trdim delom zraslo iz kmetije. Lastniki, Golobovi,
se ukvarjajo s pridelavo in predelavo zelenjave pa tudi sadja. Zgodba se
Je zacela s kumaricami, ki so jih sprva le pridelovali, kasneje pa zaceli se
vlagati. To se je izkazalo za zelo pametno in uspesno potezo.

Izdelki so jim prinesli Ze vrsto priznanj in znakov kakovosti. Najbolj znani so po
kumaricah, pridelujejo pa tudi vloZzeno peso, paprike, olive, zelje, repo, domac
kis in jabol¢ni sok. Pridelke vecinoma pridelajo sami, nekaj pa jih tudi od-
kupijo od drugih slovenskih kmetov. Izdelke prodajajo na domu ter tudi dalje
trgovinam in gostilnam, z njimi pa oskrbujejo tudi javne institucije. Najbolj se
razveselijo strank, ki se redno vracajo.

Lastnik kmetije in podjetja, gospod Miha, je osnovna znanja predelave zivil
pridobil v podjetju Eta Kamnik, kjer je bil zaposlen, preden se je odlocil za
samostojno podjetnisko pot. Zacetki dejavnosti segajo v leto 1991. Sprva
ni bilo enostavno ugoditi vsem predpisom in zahtevam drzave, vendar mu
je s trdno voljo uspelo. Tudi danes ni enostavno, saj je konkurenca izdelkov
najrazlicnejSih proizvajalcev na trgu, zlasti tujih, zelo velika. Kljub temu zre v
prihodnost optimisti¢no in Ze razmislja, kako bi bil lahko na svojem podrocju
Se uspesnejsi.

Ponudba:

 vlozene kumarice, rdeca pesa, paprika, olive, gobe;
« kislo zelje in repa v zimskem casu;

« jabolcni in vinski kis;

« jabolcni sok.

e
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SIRARNA
POD MENINO
PLANINO

Kmetija Pr" Gabrsk, Helena Kropivsek
Ceénjice v Tuhinju 3

1219 Laze v Tuhinju

Telefon: 040 551 040

E-posta: kmetija@gabrsk.si

Spletna stran: www.gabrsk.si

KMETIJA PR’ GABRSK, Ceinjice

V Tuhinjski dolini, v vasi Cesnjice pod znano izletnisko destinacijo
Menino planino, se nahaja kmetija Pr’ Gabrsk. Njena posebnost je, da
Jje usmerjena v pridelavo in predelavo mleka. Prodajajo mleko in izde-
lujejo razlicne mlecne izdelke — jogurt, skuto, sirotko in sir.

Trenutno imajo 12 krav, ki se pasejo na okoliskih travnikih, nekatere pa poleti
celo na Menini planini. Pasa Zivine v poletnem casu in popolnoma naravna
krma zagotavljata visoko kvaliteto izdelkov skozi celo leto.

Za podjetnisko pot se je gospa Helena ob podpori moza odlocila pred Stirimi
leti, ko je izgubila delo. Najprej se je udelezila dveh seminarjev za dopolnilne
dejavnosti, da je pridobila nekaj zacetnih znanj. Kljub zacetnemu strahu pred
novim, sta z mozem ob podpori znanega sirarja s Primorske v zelo hitrem casu
proizvedla prvi sir. Izdelke prodajata doma, v izbranih trgovinah ter na trznicah
v Ljubljani in Kamniku. Kmetija tako postaja vse bolj prepoznavna. Velikokrat
pa jo z zanimanjem obiscejo tudi razli¢ne skupine, ki si jo pridejo pogledat kot
primer dobre prakse. Ceprav je delo na kmetiji naporno, prinaa tudi svoje-
vrstno zadovoljstvo, zato so pri Kropivskovih ponosni, da so se odlocili ohran-
iti kmetijsko dejavnost prednikov in jo tudi nadgradili.

Ponudba:

» mleko;

« jogurt;

« sirotka;

« skuta, albuminska (sirarska) skuta;
« poltrdi sir.

Delez ekoloskih kmetij in pridelkov v Sloveniji je 2 %, nekatere ekolosko razvite drZzave pa dosegajo tudi 10 %.

18

Izletniska kmetija MozZina, JozZica Golob
Draga pri Sentrupertu 25

8232 Sentrupert

Telefon: 07 304 02 39

E-posta: gogregy@gmail.com

IZLETNISKA KMETIJA MOZINA,
Draga pri Sentrupertu

Izletniska kmetija MoZina se nahaja v osrcju Mirenske doline, v vasi Draga
pri Sentrupertu. Ljubitelji rib jo poznajo po odlicnih postrvih, ki jih gojijo
v domaci robogojnici. Kmetija slovi tudi po domaci pasteti iz postrvi, ki
Je prava hisna specialiteta.

Izletniska kmetija Mozina obsega 12 hektarjev, vodi pa jo JoZica Golob. Ko so
razmisljali, kako bi izkoristili bliznji potok Bistrica, so se pred dvajsetimi leti
domislili gojenja rib. Zgradili so ribogojnico, ki je sluZila za prodajo postrvi in
tako nudila dodaten vir zasluzka za kmetijo. Zaradi nizkih odkupnih cen so leta
2001 naredili Se korak dlje in odprli gostinsko dejavnost, ki obsega ponudbo
sveze pecenih postrvi, domaco ribjo pasteto in ostale jedi. Za potrebe gostisca
pridelujejo tudi vino in zelenjavo.

»Dela na kmetiji in v gostilni je veliko,« zatrjuje gospodinja, vendar ji pri tem
pomaga vsa druzina. Letno vzredijo priblizno $tiri in pol tone rib, od tega jih
vecino postrezejo na krozniku v domaci gostilni.

Ponudba:

» sveze domace postrvi;

« domaca ribja pasteta;

« domaca zelenjava in vino.

11 Z domaco pridelavo Slovenija ne pokrije lastnih potreb po kmetijsko-Zivilskih izdelkih. Stalni presezki

se pojavljajo le pri hmelju, perutninskem mesu in svezih jabolkih, dovolj pridelamo tudi govejega mesa.
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NAJVECJI VINARJI
V MIRENSKI
DOLINI

Vinska klet Frelih d. o. 0., Peter Frelih
Sentrupert 35, 8232 Sentrupert
Telefon: 07 600 06 00, 041 666 045
E-posta: vinska.klet@frelih.si

Spletna stran: www.frelih.si

VINSKA KLET FRELIH, Sentrupert

Vinogradniska pot druZine Frelih se je zacela leta 1892, ko se je JozZef
Frelih preselil z Vipavskega v Sentrupert. S seboj je prinesel znanje in
veselje do vinske trte, kupil vinograd v Zadragi ter ga zacel obnavljati.
Od takrat se pri Frelihovih ukvarjajo z vinarstvom.

V letu 2006 je posestvo prevzel sin Peter z druzino, ki je ponovno obudil
tudi gostinsko dejavnost. V prostorih HiSe vina se vedno potrudijo, da poleg
odli¢nih vin ponudijo tudi kaj dobrega za pojesti.

Vasih so vse vino, ki so ga pridelali, prodali v domaci gostilni. S¢asoma so
zaceli presezke vina stekleniciti — nastala sta Cvicek od fare in kasneje Se
Penina od fare, ki sta sinonim za tradicijo in kvaliteto. Danes pridelujejo Fre-
lihovi vino na priblizno Sestih hektarjih, obdelujejo pa kar 27.000 trt Zametne
¢rnine, modre frankinje, pinota in zelenega silvanca. Za pridelavo grozdja ze
vrsto let redno pridobivajo certifikat o integrirani pridelavi. Frelihova vina
iz Zadrage so vedno veljala za dobra, kar je velikega pomena. To potrjujejo
najrazlicnejsa priznanja, pridobljena na ocenjevanjih vin v Ljubljani, Gornji
Radgoni, Sevnici in drugod.

Ponudba:

« vina in penine;

« celovita gostinska turisticna ponudba;

« prenocisca;

« degustacije priznanih vin z ogledom vinske kleti
in vinogradov za zakljucene druzbe.

Odkupne cene kmetijskih pridelkov dosegajo v povprecju le okrog 30 % njihove drobnoprodajne cene.
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Z JABOLKI IN
HRUSKAMI
DO ZGODBE
O USPEHU

Kmetija Erjavec, Marija Erjavec
Gorenja vas 5, 1295 Ivanc¢na Gorica
Telefon: 041 526 600

E-posta: info@sadje-erjavec.net,
Spletna stran: www.sadje-erjavec.net

Hrana v okviru druZinskega proracuna
Ze dosega vec kot 15 % vseh druzinskih
izdatkov.

KMETIJA ERJAVEC,

Gorenja vas pri Ivan¢ni Gorici

V' neposredni bliZini Ivancne Gorice, v dezZeli Desetega brata, lezZi
domacija Erjavec. Tu Zivijo in delajo Stirje druZinski clani. Do leta 1994
so se ukvarjali predvsem z zivinorejo in poljedelstvom, potem pa so se
zaceli preusmerjati v sadjarstvo, saj so Zeleli svojim kupcem ponuditi tudi
kakovostne izdelke iz lastne pridelave sadja.

Obdelujejo vec kot pet hektarjev zemlje in imajo posajenih 8.500 dreves. Poleg
svezega sadja ponujajo tudi suho sadje, specializirani so zlasti za susenje jabolk
in hrusk. Izdelujejo jabol¢ni sok, kis in Zganje. Najvec suhega sadja prodajo v
domaci prodajalni na kmetiji, ki je zelo priljubljena. Suho sadje in kis prodajajo
v razli¢nih slovenskih trgovinah, sodelujejo pa tudi na stevilnih sejmih.

Obiskovalcem kmetije radi pokazejo, kako poteka delo, nudijo tudi ogled
domadije in pokusino domacih dobrot. Ze od leta 1998 se redno udelezujejo
ocenjevanja kakovosti kmetijskih izdelkov v okviru drzavne razstave Dobrote
slovenskih kmetij na Ptuju. Do sedaj so prejeli pet znakov kakovosti.

Ponudba:

« sveza jabolka;
« razlicne vrste suhega sadja;
« domace marmelade;
« jabolcni sok, kis, zganje;
« izdelki Sadovi raja (suho sadje v cokoladi in
temna cokolada z jabolki);
« strokovno voden ogled kmetije z degustacijo hisnih izdelkov;
« oddaja predavalnice za izvedbo delavnic in izobrazevan,.
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VSESTRANSKO
DEJAVNI IN
PREPOZNAVNI
KMETIJA éOi, Leskovec pri Visnji gori

Skrbno urejena Kmetija CoZ, obdana z zelenimi pasniki in travniki, leZi
v Leskovcu nad Visnjo Goro. Lastniki so vsestransko dejavni — ukvarjajo
se s konji, oddajajo pocitnisko hiSico in prostor za piknik, nudijo pa tudi
odlicne domace izdelke, bodisi za prodajo bodisi za pokusino.

Cozeva druzina $teje kar 14 ¢lanov. Med seboj so zelo povezani, z razli¢nimi
talenti vsak prispeva k pestri ponudbi in dejavnostim na kmetiji. Njihova
slascicarska ponudba obsega pestro izbiro domacih tort, piskotov, peciva in
potic raznih oblik in okusov za vse priloznosti, ki jih dostavijo tudi na dom.
Poleg peciva pecejo kruh in potice, registrirano imajo tudi predelavo kmetijskih
pridelkov. Sadje predelujejo v sokove in ga konzervirajo, iz sadja in orehov
pripravljajo tudi domace zZganje. Znanja temeljijo na dolgoletni tradiciji. Redno
so prisotni na trznici v Ivancni Gorici ter se udelezujejo tudi drugih dogodkov
v okolici.

Veliko jim pomeni zunanja urejenost kmetije, za kar so bili nagrajeni tudi z
lokalnim turisti¢nim priznanjem. Gostje so navduseni nad neokrnjeno naravo in
Zivalmi na kmetiji, vedno pohvalijo odlicne domace izdelke ter prijazen odnos
lastnikov domacije.

Ponudba:

Kmetija Coz, Joze Coz

Leskovec 23, 1294 Visnja Gora
Telefon: 031 296 243, 031 283 626
E-posta: info@kmetija-coz.com
Spletna stran: www.kmetija-coz.com

« drobno pecivo, torte, potice;

o domac kruh;

« turisticna dejavnost: najem pocitniske hisice, pocivalisca za
avtodome, jeza konjev in prevoz s konjsko vprego.

V Sloveniji so se v letu 2010 na vec kot 60 % vseh kmetij ukvarjali z gozdarstvom, turizmom, s predelavo hrane in
drugimi dopolnilnimi dejavnostmi poleg osnovne kmetijske dejavnosti.
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KMETOVANJE
IN GOSTINSTVO
Z ROKO V ROKI

Kmecki turizem Blaz, Primoz Premk
Dobeno 9, 1234 Menges

Telefon: 01 723 74 54

E-mail: ktblaz@siol.net

o Ol_-a_

KMECKI TURIZEM BLAZ,

Dobeno nad Mengsem

Turisticna kmetija Blaz se nahaja na Dobenem, priljubljeni izletniski tocki
nad MengsSem in Trzinom. Dopolnilno dejavnost — turisticno kmetijo — so
registrirali Ze pred vec kot 20 leti. Danes je ob pomoci starsev, ki mu stojita
ob strani, vodja gostilne Primoz Premk.

Odli¢ne jedi so pripravljene iz domacih pridelkov s kmetije. Slovijo predvsem
po ocvrtem piscancu, telecjih pecenkah in drugih domacih jedeh. Hrano
pridelujejo na ¢im bolj naraven nacin.

Vodilo pri delu je zivalim in okolju prijazen odnos. Zivali, med katerimi
najdemo tudi bolj eksoticne, se pogosto prosto sprehajajo po posestvu, kar
pritegne Stevilne obiskovalce.

Ceprav je bil zacetek samostojne podjetniske poti na kmetiji zelo zahteven,
odgovarjajo, da bi se za to potezo odlodili Se enkrat. Dela je veliko, tako kot na
vseh kmetijah, vendar verjamejo, da se vztrajnost splaca in poplaca.

Ponudba:

« malice in kosila za posameznike in zakljucene druzbe, poroke;
« prenocisca.

11V Sloveniji za lastne potrebe pridelamo le 31 % vse zelenjave, 56 % Zit in vec kot 80 % mesa in jajc.
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Iz MAJHNEGA
RASTE VELIKO

Brumec-Rudigaj d. o. 0., Petra Brumec
Loka pri Mengsu, Testenova 55

1234 Menges

Telefon: 01 530 91 54, 051 600 040
E-posta: prodaja@brumec-rucigaj.si
Spletna stran: www.brumec-rucigaj.si

BRUMEC-RUéIGAJ do 0. 00,
Loka pri Mengsu

Zacetki zgodbe podjetia Brumec-Rucigaj d. o. o. segajo v leto 1969, ko je
Peter Rucigaj v Loki pri Mengsu na kmetiji Pr’ Urbanovc ustanovil podjetje
Rucigaj Peter s. p., Kisanje zelja in repe. Tradicionalno so se ukvarjali z
govedorejo, kasneje pa so se popolnoma usmerili v novo dejavnost.

Ceprav se je oce Peter upokoijil, se druzinska tradicija zeljarstva nadaljuje.
Gospa Petra in njen partner Ales sta dejavnost pripojila svojemu obstojecemu
podjetju Brumec-Rucigaj d. o. o, ki se je ze takrat ukvarjalo z uvozom rib
in drugih zamrznjenih izdelkov. Danes predstavlja predelava zelja in repe
priblizno tri odstotke celotnega prihodka ustvarjenega s prodajo. Ostalo ust-
varijo s prodajo izdelkov drugih blagovnih znamk.

Se pred dvajsetimi leti so sami pridelali 30 odstotkov zelja in repe, ostalo pa so
odkupovali od drugih slovenskih kmetov, del pa tudi iz hrvaskega Varazdina.
Danes sami zelja in repe ne pridelujejo vecl. Priblizno polovico zelja kupijo
na nemskem trgu, ostalo od slovenskih kmetij. Repo vecinoma kupujejo od
slovenskih kmetov.

V podjetju je zaposlenih 35 oseb, od tega je v kisarni v Loki pri Mengsu
zaposlenih priblizno 5 ljudi, odvisno od sezone. Pod svojo blagovno znamko
prodajo le manjsi del zelja — vecino prodajo pod blagovnimi znamkami vecjih
slovenskih trgovskih podijetij.

Ponudba:

« kislo zelje in repa;
« izdelki drugih blagovnih znamk.

11 Ce bi imela vsaka slovenska druzina svoj vrticek, bi lahko v druzinskih prorac¢unih prihranili do 1.200 evrov letno.
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Viri:

Eko portal Bodi eko: www.bodieko.si

Spletna stran Eko civilne iniciative Slovenije http://ekoci.si

Spletna stran Ministrstva za kmetijstvo in okolje: www.mko.gov.si

Spletna stran Statisticnega urada Republike Slovenije: www.stat.si

Vladni portal z informacijami o Zivljenju v Evropski uniji: www.evropa.gov.si

Zagotovimo si hrano za jutri - Resolucija o strateskih usmeritvah razvoja slovenskega kmetijstva in Zivilstva



www.srce-slovenije.si





