
LOKALNA SAMooSKRBA

Lastna oskrba z domado hrano postaja vse
pomembnej5a tema. Za razvoj tega podrodja
v lokalnem okolju obdine Kamnik pa tudi
5ir3e na obmoiju Srce Slovenije je bilo
narejenih Ze veliko korakov tukaj so tudi Ze
prvi odliini rezultati nekajletnega sistema-
tiinega delovanja na tem podrodju.

Dvig dodane vrednosti in kakovosti v
pridelavi in predelavi lokalnih kmetijskih
proizvodov ter njihovo trienje spada med
prioritetne naloge LAS rSrce Slovenijec,
v kateri sodeluje tudi Obdina Kamnik. 0d
leta 2007 je bilo podprtih ie ved projektov
s tega podroija, med drugim tudi dva iz
Tuhinjske doline, kjer so bile vzpostavljene
pomembne povezave med Turistiinim dru-
Stvom Tuhinjska dolina in Termami Snovik
ter ponudniki kmetiiskih proizvodov iz
Tuhinjske doline. Lokalni ponudniki hrane iz
kamniSke obiine, zlasti iz Tuhinjske doline,
se tako ie uspeino povezujejo med seboj
in triijo svoje pridelke v lokalnem okolju
obiine Kamnik.

TD Tuhinjska dolina je v letih 2008-2009
izuajalo projekt natemo povezovanja in pro-
mocije produlrtov, s katerim je spodbudilo
tako ponudnike kot tudi porabnike za pride-
lovanje in uporabo ekolo5ko pridelane hrane
in ostalih izdelkov s podeielja. Turistiino
druStvo si je iz projekta zagotovilo enotno
oznadene stojnice za skupno predsta-
vljanje ponudnikov na prireditvah pa
tudi prikolice za njihov prevoz na dru-
ge lokacije. lzdelani so bili ponudbeni
letaki za lokalne pridelovalce hrane.

Poleg letakovje bil izdelan 5e ponudbeni
pano, ki opozarja obiskovalce Term Snovik
na lokalne pridelovalce hrane.

V letu 2010 pa je bil s strani LAS Srce
Slovenije podprt projekt Term Snovik za
uvajanje lokalno pridelanih iivil. Vzpostavili
so mreZo vei kot 20 dobaviteljev Zivil, ki
so pridelana v lokalnem okolju Tuhinjske
doline. Ugotovili so dejanske moinosti do-
bave Zivilter se povezali zveE22 kmeti in
drugimi ponudniki zlasti iz Tuhinjske doline
pa tudi Sirie. Na usposabljanjih za kmete in
usluibence v termah so opredelili ved kot
20 razlidnih receptov in menijev za izbrano
ponudbo Snovikove restavracije, med kateri-
mi so zdaj nekateri v dnevni ponudbi.

Pomembno vlogo pri razvoju lokalne samoo-
skrbe predstavlja tudi zadrugaJarina iz Liti-
je, ki z lokalnimi pridelki in izdelki oskrbuie
razliine javne ustanove. Pridelke odkupuje
od tistih manj5ih in srednje velikih kmetov
iz obmodja Srce Slovenije [trenutno je v
mreii 100 ponudnikov), ki svojih kmetijskih
vi5kov sami ne morejo spraviti na triiSie,
hkrati pa iide potrebe po pridelkih
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na istem trgu. Manj5im proizvajalcem, ki ni-
majo dasa in potrebnih znanj, tako omogoda
prodajo tudi v sistemih javnega naroianja.
Jarina skrbi tudi za enotno podobo ponu-
dnikov, za enotne lesene zabojike in vreike
za prodajo kmetijskih pridelkov na javnih
prostorih.

TakoJarina kot tudi Center za razvoj Litija
iSieta 5e nove, dodatne prilolnosti za

razvoj tega pomembnega podroija, ki
ima velik pomen za dvig kako-
vosti iivljenja na obmodju Srce
Slovenije.
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