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iz Srca Slovenije!

Srce Slovenije je dom ljudi, ki Zivijo na obmocju v obliki srca, utripajocega
okoli geometricnega sredisca Slovenije. Gostoljubje srénih ljudi in posebnosti
srénega prostora so cilj obiskovalcev, ki na obmocju od Kamniskih Alp do
dolenjskih gric¢ev, od obrobja Ljubljane do ravnic ob reki Savi, najdejo nove
navdihe za oddih in sprostitev.

‘ Srce Slovenije je vrt, ki zdruzuje
oznavalce in iskalce najboljsega iz
narave. Pestrost pokrajine, bogastvo
gozdov, rodovitnost zemlje, energija

vode in ljudi so skozi ¢as tu ustvarile
samosvojo moc¢ podezelja.

’ Krepimo in ohranjamo jo s
posebnim posluhom za pristope, ki

stavijo na sozitje narave in ljudi.

V Srcu Slovenije se je
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Srce Slovenije je znamka, ki pripada ljudem: tistim, ki jo ustvarjajo,
in tistim, ki jo izberejo zato, ker se lahko zanesejo na njeno sréno poreklo, pristnost in kakovost.

JARINA je zadruga. Zdruzuje ljudi, ki v Srcu Slovenije pridelujejo najboljse iz narave!
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B MED.

Vrsto medu dolocajo rastline, na katerih se
pasejo cebele. Kakovost medu je odvisna

od znanja cebelarja. V Srcu Slovenije se
cebelarstvo prenasa iz roda v rod, tu se se
vzrejajo matice marljive kranjske sivke, cebele
pa se pasejo v neokrnjeni naravi.

Poln okus s pasnika!
Poleg tradicionalnih sirov poiscite sire za zar
in poltrde sire, ki nastajajo iz mleka tistih
zivali, ki se Se pasejo po cvetocih travnikih
na obmocju Srca Slovenije. Tu delujejo
Zinivorejci, ki se ponasajo z uglednimi
priznanji za kakovost svojih izdelkov.

- PIRINA MOKA.

- Mleta na poseben nacih.
Zrnje starodavnega Zita se ponekod v Srcu
Slovenije $e melje v mlinu na kamne! Lahko
prebavljiva pirina moka ima vec beljakovin in
je dober vir vitamina B2 ter mnogih hranilnih
snovi. Z njo lahko pri pripravi kruha in testenin
ali finega peciva nadomestite belo moko.

SUHO SADJE.

Iz okolju prijazne
pridelave.

Mnogi sadjarji iz Srca Slovenije prisegajo

na resnicno sozitje z naravo. Pri nekaterih

to dokazujejo ustrezni certifiktati in znak
sinicke - znak Slovenske integrirane
pridelave. Kakovostno sadje, dozorelo v
naravi, in obrano v casu zrelosti, je posuseno
tako, da v njem ostane ¢im vec vitaminov in
mineralov.

" Iz krusne peci!

V Srcu Slovenije se v krusnih peceh pecejo
kruhi, ki osvajajo visoka priznanja na
tekmovanjih Dobrote slovenskih kmetij. Poleg
receptur, ki so ostale od prednikov, tukajsnje
gospodinje rade preizkusajo tudi nove
kombinacije in odkrivajo nove okuse.

ZELISCNI CAJI.

Roc¢no nabrani ih
skrbno stseni.

V Srcu Slovenije zeliscarji Se ustvarjajo
mesanice, kot so jih pripravljale ze babice!
Zelisca, izkljucno slovenskega, domacega
porekla, so nabrana v naravi, pridelana na
zeliscénih kmetijah ter na vrtovih zdravilnih
rastlin. Ohranjanje tradicije se tu druzi z
znanji zdravilstva.

Da bi ga Se angelci jedli!
V drobnem pecivu, ki ga pecejo v Srcu
Slovenije, je veliko veselja do Zivljenja! Tu

se gospodinje Se druzijo pri peki peciva za
vsakdanje uzitke in za posebne priloznosti,
nekatere kmetije pa imajo razvito slascicarsko
ponudbo.

“JABOLCNI SOK.

Bogastvo naravnih sokov se ne zacne s
socenjem, temvec s pridelavo sadja. Jabolka,
pridelana v Srcu Slovenije, so skrbno
negovana in obrana v ¢asu prave stopnje
zrelosti, da je v soku lahko ohranjena vsa
dobrodejnost sadja.

JABOLKA IN
HRUSKE.

grlznﬁe v dobro!

asnega poletja do pozne jeseni so sadna
drevesa vir obilja, ki ga lahko uzivamo vse
do naslednje sezone. Obisk sadovnjakov

v Srcu Slovenije je lahko zdruzen tudi z
lastnim obiranjem sadja!

Jedrca za prave potice.
V nasadih orehov v Srcu Slovenije rastejo
skrbno izbrane sorte, prilagojene slovenski
klimi. Pridelovalci orehoy, tudi ¢lani
Slovenskega strokovnega drustva lupinarjev,
vedo vse o jedrcih, ki navdusuiejo z
okusom. V sezoni se lahko preizkusite tudi v
pobiranju plodov.

KROMPIR.

Imejte dobrega!

Imeti krompir pomeni imeti sreco. Izbrati
dober krompir pomeni izbrati tistega, ki je
zrasel v Srcu Slovenije. Tu izbrani ponudniki
pridelujejo gomolje, brez katerih nekoc ni
bilo vsakdanjega kosila, tudi po nacelih
integrirane pridelave.

_ KORENJE IN

. KOLERABA.
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V Srcu Slovenije so Stevilne kmetije
usmerjene v zelenjadarstvo. Njihovo znanje
in izkusnje niso omejeni le na pridelavo,
temvec premorejo tudi obilo idej za uporabo
zelenjave. Ste Ze poskusili kolerabo na zaru?

~_CESEN IN
CEBULA.

Iz ost¢ja Slovenije.
Cebula je ena od najstarejsih zelenjav
in brez nje ni mogoce pripraviti

cele vrste jedi. Cesen je vir zdravih
ucinkovin. Oboje je zelo slovensko.

V Srcu Slovenije Se posebej!

» SUHE MESNINE.

Po tradicionalnih
receytlh!

Meso, odkupljeno od lokalnih kmetoy,
mojstri predelujejo v domace klobase,
salame, pancete in druge dobrote,
ustvarjene po tradicionalnih recepturah
in postopkih. |zberite kakovost iz Srca
Slovenije, priredite si pokusino lokalnih
posebnosti.

~ VLOZNINE.

Povrtnine, ki zrastejo v Srcu Slovenije,

si lahko privoscite vse leto. Kadar ni
Casa za izbiro sveze zelenjave, uporabite
vlozene dobrote. Iz slovenskih pridelkov!
Rdeca pesa in kisle kumarice so prava
spremljava k razlicnim jedem vse leto.
Ker imajo Sele vlozene znacilen okus!



